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ITALIANIATTENTI ALL'ETICHETTA
Secondo la ricercaConscious Eater di
NielseniQ pil: di un terzo degli italiani fa
molta attenzione alle etichette durante
laspesa (meno di francesi e spagnoli)
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LEGUMI IN SCATOLA A EXPO DUBAI
Oggi a Expo Dubai evento Anicav
dedicato ai legumi in scatola per spin-
gere sull'export, che & gia aquota 55%
www.ilsole24ore.com/sez/ food

Nuovi spazi di design:
cosi gli hotel di lusso
valorizzano il food

Architettura. Da Bolzano a Noto, passando per Portofino, Caprie Roma,
progetti di tendenza rafforzano le sinergie tra ristorazione e hospitality

Paola Pierotti

cegliere'hotel perunace-
naalumedicandela, perla
colazione o perun pranzo
draffari. Da Bolzano a No-
to, passando per lacapita-
le o perle tappe del turismo pit gla-
mour, si moltiplicanole storie che ac-
cendonoi riflettori suuna tendenza
che all'estero & ormai consolidata.
Nelcapoluogo altoatesino, lo Sta-
dt Hotel Citta ha riaperto le porte
I'estate scorsa con una recente ri-
strutturazione (voluta dai nuovi ge-
stori, la Podini spae BirraForstere-
alizzata dallo studio Bizzarro & Part-
nersdi Ravenna) ed éstataanchela
propostagastronomicaad aver rida-
to vita al salotto della citta. Il piano
terra, in particolare, & stato ripensato
conunaseriedi attiviti chesiaprono
all'esterno, e nonsolo aservizio de-
gli ospiti: un caffé é affacciato su
Piazza Walther; una pasticceriacon
gelateria éil riferimento per golosie
gourmet; e ¢'¢ anche un ristorante
(conoltre 150 postiasedere) conin-
gressoindipendente. Il punto diin-
terscambio rimane unasala ellittica
centrale, dove laluce piove dall'alto
attraverso una copertura vetrata,

con un trionfo di piante ricadenti,
dove fra divanie tavolidall'impronta
mitteleuropea, si puo sorseggiareun
te, come avvolti da una serra.
Dall'altra parte dello Stivale, a
Noto, haaperto le porte un resort di
lusso, 5 stelle, nato dal recupero
della masseriadel Principe Nicola-
i, ilSan Corradodi Noto (una nuo-
va tappa dell'hospitality di lusso che
sl aggiunge al Four Seasons di Ta-
ormina e al Verdura Resort, alle
porte di Sciacca) e anche in questo
caso il food e elemento qualificante
lofferta, «per degustare I'isola, per
un‘autentica dimensione di well-
ness - racconta Paolo Gionfriddo
che hasviluppato 'operazione -, Si
rinnovail concetto di vacanza por-
tando l'ars culinaria come espe-
rienza dilusso unican. Lo cheféun
omonimo, Paolo Gionfriddo, rien-
trato in Italia dopo vent'anni al-
I'estero e negli ultimi quattro é stato
chefexecutive al Four Seasons delle

‘ Locali aperti alla citta
rivitalizzano palazzi
storici rivolgendosi
aunaclientela
internazionale

Seychelles. Oggl, con unabrigata di
19 personie, hala responsabilita dei
due ristoranti: Il Principe di Bellu-
dia e I’Hostaria Casa Pasta.
Sullapiazzetta di Portofino spicca
il DaVv Mare, ristorante dell’hotel
Splendido Mare: curato dai fratelli
Cerea, rappresentalincontro tral’ec-
cellenza gastronomica della famiglia
eil gruppo Belmond. Nellacomice di
Capri, Gennaro Espositoall'Hotel La
Palma gestisce bar, terrazza e risto-
rante. E ancora, in Sardegna, a San
Teodoro, lostellato Claudio Sadler &
alla guida ristorante del nuovo Ba-
glioni Resort. Tra le storie cucite su
misura, le catene fanno scuola: sidi-
stingue lo stesso Four Seasons, ma
anche il gruppo UNA che nell'urban
hotel Milano Verticale ha coinvolto
Enrico Bartolini per gestire tre outlet.
I binomio ristorazione e hotelle-
rieé un format che daunarispostaad
una domanda internazionale, ma ¢
anche un modello di business. E gli
esperti dicono che sard Roma a fare
tendenzanei prossimianni, con il fo-
od di alta gamma che potra trovare
casainimmobili di pregio e carichidi
storia. Dario Laurenzi, fondatore
della Laurenzi Consulting, & al lavoro
con numerosi operatori del settore

Sinergie a tavola.

Uno scorcio del San Corrado di Noto
dove cibo e vino sono protagonisti; sof-
to, la sala ellittica dello Stadt Hotel Citté,
collegamento trail ristorante e lalbergo

food e hospitality, e confermalaten-
denzadeglihotel a optare perun'of-
fertamultipla, con la consapevolezza
chelaristorazione (oltre alla pili con-
suetaspa)sia unservizio decisivo per
trattenere pit1alungo gli ospiti. «Sia-
moal lavoro perconto di un investi-
tore privato per riaprire unalbergo s
stelle che sorgera al posto dellastori-
ca Residenza Ripetta. Seguiamo la
partedel food, insieme all’architetto
Roberto Liorni, e quisono previstitre
outlet per il cibo. Ancora, facendote-
soro dell’esperienza fatta a Lugano
peril Lugano Dante, con gli stessiar-
chitettidi Rizoma - racconta Lauren-
zi - per Accor stiamo sviluppando
due iniziative conilmarchio Jo&Joe.
Ma nella Capitale, la zona di via Ve-
neto, dove noi stiamo lavorando per
I'aperturadi un ristorante asiatico e
per uno stellato, sard la vera scom-
messa», W Rome, primasede italiana
deiW Hotels di Marriott Bonvoy, in
via Liguria, & un esempio di questo
fermento. Il concept prevede ben 5
outlet: il ristorante Giano, guidato da
CiccioSultanoe Nicola Zamperetti; il
W Lounge Bar con il barman Ema-
nuele Broccatelli, che presentera i
suoisignature in altri due spazi del-
I'albergo; il Giardino Clandestino; e

I'Otto rooftop bar. Sara coinvoltoan-
che Pier Daniele Seu che presentera
lesue pizze sulla terrazza dell’hotel.
Duldis in fundo la boutique Zucchero
coni dolcidi Fabrizio Fiorani. Grande
attesa per il Nobu Hotel & Restau-
rant, nato dalla collaborazione tra
Carlo Acampora e Nobu Hospitality
(in Italia, tra l'altro, la sua firma ac-
compagnaquella di Armani aMilano
ma fa la differenza anche al Cala di
Volpe diPorto Cervo). ViaVenetoha
vistoapprodare anche Flavio Briato-
recon il suo Crazy Pizza, e con 'aper-
turadel Twiga sulla terrazza dell'Ho-
tel Bernini. E ancora, il cibo fara la
differenza al Rosewood Rome nato
dalla rigenerazione dell'ex sede della
Bnl eal The Rome Edition Hotel.
Tra ristorazione e hospitality di
lusso, la capitale € un libroaperto. E
trale attese ¢'é anche il Six Senses a
due passidavia del Corso, dove perla
ristorazione guidera'etica degliin-
gredienti naturali, sostenibili e locali.
Intanto dietro I'angolo ¢'@ gia un
boutique hotel, il Singer Palace Hotel,
cheal quinto piano ha attrezzatoil ri-
storante Le Terrazze, aperto peruna
colazione @ la carte, per pranziecene
preparate da un giovane chef.
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